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MENU 

SéBaStien Berne  



Menu Orchidée  
        45€ 80 par personne 

 
  

Entrée 
PâtéÊenÊcroûteÊRisÊdeÊveauÊpistachés,ÊChutneyÊacidulé,ÊMesclun 

 
 
PlatÊprincipal 

GigoletteÊdeÊPintade,ÊTombéeÊdeÊpleurotesÊetÊVeloursÊdeÊParis 
MillefeuilleÊdeÊpommesÊdeÊterre 

 
 
Fromage 

ArdoiseÊdeÊfromagesÊaffinés,Ê 
PainÊauxÊnoixÊetÊconfitureÊd’abricots 

FromageÊfraisÊfermierÊetÊsesÊaccompagnements 
OuÊ 

L’AssietteÊpanachée 
FromageÊblancÊbattuÊetÊCoulisÊdeÊfruitsÊrougesÊenÊverrine 

FromagesÊlocauxÊaffinés 
 
 

Dessert 
 

LeÊBuffetÊduÊpâtissier 
ÀÊcomposerÊselonÊvosÊenvies… 

 
 

(Café,ÊPain,ÊVaisselle,ÊServiceÊcompris) 

« FormuleÊavecÊ8hÊdeÊservice » 



Menu Capucine  
        47 € 10 par personne 

 
MiseÊenÊBouche 

CappuccinoÊdeÊcèpes,ÊMignonÊdeÊporcÊséchéÊetÊlégèrementÊfuméÊ 
BaguetteÊtoastée 

 
 

Entrée 
DômeÊdeÊsaumonÊfumé,ÊcrèmeÊlégèreÊetÊcitronÊvert, 

Mesclun 
 
 

 
PlatÊprincipal 

EntrelardéÊdeÊvolailleÊsenteurÊd’été,Êolive,ÊbasilicÊetÊtomate, 
RisottoÊcrémeuxÊetÊcarotteÊfane 

 
 

 

Fromage 
ArdoiseÊdeÊfromagesÊaffinés,Ê 

PainÊauxÊnoixÊetÊconfitureÊd’abricots 
FromageÊfraisÊfermierÊetÊsesÊaccompagnements 

OuÊ 
L’AssietteÊpanachée 

FromageÊblancÊbattuÊetÊCoulisÊdeÊfruitsÊrougesÊenÊverrine 
FromagesÊlocauxÊaffinés 

 
 

Dessert 
 LeÊBuffetÊduÊpâtissier 

ÀÊcomposerÊselonÊvosÊenvies…Ê 
 
 

(Café,ÊPain,ÊVaisselle,ÊServiceÊcompris) 

« ÊFormuleÊavecÊ8hÊdeÊservice » 



Menu Drosera  
        Menu + Cocktail 60€80 par personne 

           Cocktail seul 20€10 par personne 
Cocktail 

6ÊpiècesÊfroides 
3ÊpiècesÊchaudes 

4ÊpiècesÊÊAtelierÊPlancha 
AtelierÊTerroir 

 
MiseÊenÊBouche 

TarteletteÊsaléeÊvégétale,ÊTartareÊdeÊtomates,Ê 
CrèmeÊlégèreÊmascarponeÊbasilic, 

JeuneÊpousseÊdeÊsalade 
 
 

PlatÊprincipal 
FiletÊdeÊcanetteÊauÊcaramel,ÊInfusionÊabricotÊetÊromarin 

CrumbleÊdeÊlégumes 
 

 
Fromage 

ArdoiseÊdeÊfromagesÊaffinés,Ê 
PainÊauxÊnoixÊetÊconfitureÊd’abricots 

FromageÊfraisÊfermierÊetÊsesÊaccompagnements 
OuÊ 

L’AssietteÊpanachée 
FromageÊblancÊbattuÊetÊCoulisÊdeÊfruitsÊrougesÊenÊverrine 

FromagesÊlocauxÊaffinés 
 
 

Dessert 
  

LeÊBuffetÊduÊpâtissier 
ÀÊcomposerÊselonÊvosÊenvies… 

 
(Café,ÊPain,ÊVaisselle,ÊServiceÊcompris) 

« FormuleÊavecÊ10hÊdeÊservice » 
  



Menu Bouquet de Roses  
        63 € 50 par personne 

                22 € 20 cocktail seul 
 
 
 

Cocktail 
5ÊpiècesÊfroidesÊ+Ê3ÊpiècesÊchaudes 

AtelierÊcruditésÊ&Êtapenades 
+Ê2ÊateliersÊauxÊchoix 

 
 

MiseÊenÊBouche 
CannelloniÊdeÊsaumonÊfumé,ÊFromageÊfraisÊetÊciboulette 

Mesclun 
 

PlatÊprincipal 
BrochetteÊdeÊFiletsÊdeÊCaille,ÊCrèmeÊdeÊmorillesÊetÊvinÊjaune,Ê 

JulienneÊdeÊlégumesÊcroquantsÊetÊFinesÊcrêpesÊdeÊpommesÊdeÊterre 
 
 

Fromage 
ArdoiseÊdeÊfromagesÊaffinés,Ê 

PainÊauxÊnoixÊetÊconfitureÊd’abricots 
FromageÊfraisÊfermierÊetÊsesÊaccompagnements 

OuÊ 
L’AssietteÊpanachée 

FromageÊblancÊbattuÊetÊCoulisÊdeÊfruitsÊrougesÊenÊverrine 
FromagesÊlocauxÊaffinés 

Dessert 
  

LeÊBuffetÊduÊpâtissier 
ÀÊcomposerÊselonÊvosÊenvies…Ê 

 
(Café,ÊPain,ÊVaisselle,ÊServiceÊcompris) 

« FormuleÊavecÊ10hÊdeÊservice » 
  



Les Cocktails 

Cocktail Œillet 
12ÊpiècesÊfroides 

PainÊSurpriseÊjambonÊcruÊetÊsaumonÊfumé 
PetitsÊFeuilletésÊsalés 

GougèresÊàÊlaÊfourmeÊdeÊMontbrison 
MiniÊquicheÊ/ÊMiniÊpizza 
MiniÊmadeleinesÊsalées 

 
 

Cocktail Iris 
9ÊpiècesÊfroidesÊauÊchoix 

 

 Nos petits plus 
Pause fraicheur  

Limonade,ÊCitronnade,ÊPetitesÊbouteillesÊd’eau 
GobeletsÊbiodégradables 

 
Menu Enfant 

BurgerÊpurÊbœufÊfrançaisÊouÊEmincéÊdeÊvolailleÊàÊlaÊcrème 
PommesÊdauphinesÊmaison 

MoelleuxÊchocolat,ÊcrèmeÊanglaise 
 

Soupe à l’oignon 
SoupeÊàÊl’oignon,ÊcroûtonsÊetÊgruyère 

LeÊtoutÊdéposéÊdansÊlaÊcuisineÊàÊlaÊfinÊdeÊlaÊprestation 
 

Les trous Normands 
BouleÊdeÊsorbetÊMaisonÊarroséeÊd’alcoolÊouÊnon 

(Sorbet :ÊCitron/Limoncello ;ÊPassion/Passoa,ÊPoireÊ/ÊEauÊdeÊvie,ÊPomme/Calvados,ÊAbricot/Muscat,Ê
Framboise/Crément,ÊCitron/Vodka…) 

 
Le retour du lendemain 

AssortimentÊdeÊsaladesÊcomposées 
PlateauÊdeÊcharcuteries 

TarteÊauxÊpommes 
 

FORFAIT BOISSONS 15€50/pers 
VinÊd’honneurÊ:ÊCrémantÊdeÊBourgogneÊetÊsesÊliqueursÊ/ÊPunchÊvanille 

JusÊdeÊPommesÊartisanal,ÊSodaÊ&ÊEau 
    RepasÊ:Ê Ê ÊÊÊÊÊÊÊVinÊblancÊd’ArdècheÊViognierÊ 

VinÊrougeÊCôtesÊduÊRhôneÊÊ 

Cocktail Jonquille 
9ÊpiècesÊfroidesÊauÊchoix 
3ÊpiècesÊchaudesÊauÊchoix 

OuÊAtelierÊPlanchaÊ(4Êpièces) 
 

 

Cocktail Lilas 
9ÊpiècesÊfroidesÊauÊchoix 
3ÊpiècesÊchaudesÊauÊchoix 

AtelierÊauÊchoix 

10€50/pers 

14€10/pers 

17€60/pers 

21€20/pers 

12€/pers 

2€/pers 

2€10/pers 

12€50/pers 

1€80/pers 



Nos pièces froides  
          

Les Mini Choux 
Tomate/ÊPesto,ÊSaumonÊ/ÊAneth,ÊOliveÊnoire 
 

Les toasts 
MagretÊfumé/AbricotÊsec,ÊFoieÊgras/PainÊd’épices,ÊEcrevissesÊmarinées/beurreÊdeÊcrevettes 
Mozzarella/Pesto,ÊJambonÊcru/Tapenade,ÊLégumesÊcroquants 
 

Les Pinces 
Concombre/FromageÊfrais,ÊChorizo/Feta,ÊBetteraveÊChioggia/mousseÊécrevisses 
 

Les tartares 
Saumon/PommeÊGranny,ÊLoup/Ciboulette,ÊCarpaccioÊBœuf/CâpresÊetÊParmesan 
 

Les gaspachos 
Tomate/Basilic,ÊMelon/MentheÊfraîche 
 

Les briochettes 
Haddock,ÊAnchois,ÊFoieÊGras,ÊSaumonÊfumé 
 

Les verrines 
ChutneyÊExotique/ChantillyÊFoieÊgras,ÊCrevette/Guacamole,Ê 
Homardine/Crevette/PommeÊgranny,ÊCaviarÊd’Aubergine/GeléeÊdeÊpoivrons,Ê 
TiramisuÊPesto/JambonÊcru/CrumbleÊnoisette 
 

Les macarons salés 
FourmeÊdeÊMontbrison,ÊFoieÊGras,ÊSaumonÊfumé 
 

Les toasts  croustillants  
CannelloniÊdeÊsaumonÊfumé,ÊFoieÊgras/geléeÊd’Abricot,ÊMousseÊcarotte/Cumin 
 

Les minis wraps 
Crudités,ÊSaumonÊfumé/FromageÊfrais,ÊJambonÊcru/Crudités 
 

Les minis clubs sandwichs 
Jambon/Figue,ÊThon/TomatesÊconfites,ÊPoulet/Curry 
 

Les minis Blinis 
SaumonÊfumé/Aneth,ÊFoieÊgras,ÊTapenade 
 

Mini dôme sur sablé 
DômeÊdeÊFoieÊgras/GeléeÊdeÊMûres,ÊDômeÊdeÊSaumonÊfumé/crèmeÊlégère,ÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊ
DômeÊCaviarÊd’Aubergine 

« Mes Spécialités »  
OpéraÊfoieÊgrasÊgeléeÊmangue,ÊMillefeuilleÊsaumonÊfuméÊanethÊmascarpone 



Nos pièces chaudes  
          

Les cassolettes 
CassoletteÊdeÊpétonclesÊetÊsauceÊcrustacé,ÊFondantÊdeÊsaumonÊàÊl’oseille,Ê 
CassoletteÊdeÊgrenouillesÊdésosséesÊcrèmeÊpersillée,ÊCassoletteÊd’escargots, 
CassoletteÊcrumbleÊdeÊlégumesÊdeÊsaison,Ê 
AiguilletteÊdeÊcanardÊauÊcaramel,ÊEmincéÊdeÊvolailleÊàÊlaÊcrèmeÊdeÊcurry,Ê 
CrèmeÊbruléeÊauÊfoieÊgras,ÊMiniÊraviolesÊàÊlaÊcrèmeÊdeÊcèpes…. 
 
Les burgers 
BœufÊfaçonÊtexÊmex,ÊPouletÊàÊlaÊmoutardeÊàÊl’ancienne 
 
Les soupes tièdes 
CrèmeÊdeÊcourgettes,ÊVeloutéÊdeÊbutternut,ÊCrèmeÊdeÊcarottesÊauÊcumin,Ê 
VeloutéÊdeÊcresson 
 
Les muffins 
SaumonÊetÊaneth,ÊMagretÊetÊAbricot,ÊPetitsÊlégumes 
 

 

 

 

 

 

L’atelier Plancha 
 
MER 
CrevettesÊPersillées,ÊSaintÊJacquesÊauÊlaitÊdeÊcoco,ÊEncornets,ÊMoulesÊd’EspagneÊauÊcurry 

TERRE 
MignonÊdeÊporcÊàÊlaÊmoutarde,ÊBrochetteÊdeÊbœufÊauÊpaprika,ÊMagretÊdeÊcanardÊauÊthym,Ê
BrochetteÊdeÊpouletÊauÊcurry 

Légume 
BrochetteÊdeÊlégumesÊcroquantsÊ 



Nos animations mariages 

Atelier Terroir 
FourmeÊdeÊMontbrisonÊfondue 
JambonÊsecÊd’AuvergneÊdécoupéÊdevantÊvous,Ê 
condimentsÊetÊpainÊtradition 
Tarif :Ê3Ê€60Ê/Êpersonne 

Atelier de la Mer 
Huitres,ÊbulotsÊetÊcrevettesÊenÊbuffet 
Condiments,ÊbeurreÊdemiÊselÊetÊpainÊseigleÊauÊcitron. 
Tarif :Ê5Ê€80Ê/Êpersonne 

Atelier du Sud Ouest 
DégustationÊduÊFoieÊgrasÊMi-CuitÊmaison,Ê 
diversesÊcompotéesÊmaisonsÊetÊpainÊd’épices. 
Tarif :Ê5Ê€80Ê/Êpersonne 

Atelier Plancha 
Viandes,ÊpoissonsÊetÊcoquillagesÊcuisinésÊdevantÊvous.Ê 
(àÊdéfinirÊselonÊnosÊpropositions) 
Tarif :Ê4Ê€70Ê/Êpersonne 

Fontaine à chocolat 
BrochettesÊdeÊbonbonsÊouÊbrochettesÊdeÊfruitsÊfrais. 
Tarif :Ê2€00Ê/Êpersonne 

Atelier Saumon fumé maison 
SaumonÊfuméÊmaisonÊ 
découpéÊdevantÊvous,ÊpainÊdeÊseigle,ÊbeurreÊdemi-selÊ&Êcitron. 
Tarif :Ê90€Ê/Êsaumon 

Atelier Tapenade & Légumes croquants 
TapenadesÊMaison,Êcroûtons,Êcrudités,ÊpetitesÊsauces. 
Tarif :Ê2Ê€70/Êpersonne 

Atelier wok PlatÊàÊtendanceÊAsiatiqueÊcuisinéÊdevantÊvosÊconvivesÊ 
Crevettes/poivron/courgettes/sauceÊsoja,ÊWokÊvégétarien 
Poulet/fèves/poussesÊdeÊsoja/sauceÊsoja,Ê 
Bœuf/carottes/courgettes/grainesÊdeÊsésame/sauceÊsoja 
Tarif :Ê4Ê€50Ê/Êpersonne 

Atelier PANINI 
Thon/tomate/roquette,ÊjambonÊcru/mozzarella,Ê 
poulet/crudité,Êemmental 
Tarif :Ê4Ê€80Ê/Êpersonne 

ATELIER GAUFRE Salée 
Tarif :Ê4€50Ê/Êpersonne 



Organisation & Conditions de vente 

Les prix des menus comprennent : 
 
LaÊvaisselleÊadaptéeÊauÊmenuÊchoisi. 
LeÊpain :Ê2ÊmichonsÊparÊpersonneÊ(1ÊposéÊsurÊtable,ÊleÊresteÊenÊpanière),Ê 
painÊauxÊnoixÊtranchéÊpourÊleÊfromageÊaffiné. 
LeÊcafé,ÊthéÊouÊinfusion. 
 
LeÊservice :Ê8ÊouÊ10ÊheuresÊdeÊserviceÊinclusÊselonÊvotreÊformule,ÊpuisÊ45€00ÊTTCÊdeÊl’heureÊsup-
plémentaireÊparÊserveur.ÊNousÊcomptonsÊ1ÊserveurÊpourÊenvironÊ25/30Êconvives,Ê30/40ÊpourÊleÊ
cocktail.Ê 
SeauxÊetÊvasquesÊàÊchampagneÊsiÊbesoin. 
 
NousÊneÊprenonsÊaucunÊdroitÊdeÊbouchons,Ê 
possibilitéÊdeÊforfaitsÊboissonsÊsurÊdevisÊpersonnalisé. 
 
LesÊprixÊdesÊmenusÊsontÊTTCÊetÊparÊpersonneÊsousÊréserveÊdeÊmodificationÊduÊtauxÊdeÊTVA. 
LeÊtarifÊestÊétabliÊàÊpartirÊdeÊ70Êpersonnes,ÊenÊdessousÊdevisÊsurÊmesure. 
LeÊnappageÊn’estÊpasÊinclusÊdansÊleÊprixÊdeÊlaÊprestation,ÊonÊpeutÊcependantÊvousÊleÊproposerÊ
surÊsimpleÊdevis. 
 
TarifÊévolutifÊselonÊleÊmatérielÊdisponibleÊdansÊleÊlieuÊdeÊréceptionÊ 
etÊselonÊlaÊdistanceÊdeÊceÊdernier. 
 

Organisation 
LivraisonÊdeÊlaÊvaisselleÊlaÊveille. 
LaÊtableÊseraÊinstalléeÊparÊvosÊsoins. 
(possibilitéÊdeÊl’installationÊpasÊnosÊéquipesÊsurÊdevisÊpersonnalisé). 
 
NosÊéquipesÊresterontÊjusqu’auÊdébarrassageÊdesÊassiettesÊàÊdessertÊetÊdesÊtasses. 
LeÊlendemainÊouÊleÊlundi,ÊnousÊvenonsÊrécupérerÊlaÊvaisselleÊsurÊleÊlieuÊdeÊréception. 



duÊvendrediÊauÊdimancheÊsoir. 



B S 
WWW.SeBaStien-Berne-traiteur.com  

  

 Traiteur 
 SéBaStien Berne  

44 rue de la république 42360 Panissières 
 

PlusÊdeÊrenseignementsÊauÊ: 
tel : 09.86.28.05.93 

Mail : bernesebastien5@bbox.fr 


